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A FAZENDA

Fruto de um ousado projeto pecudrio em 2002, a Fazenda LIBANUS atua nos
setores de producdo de cachaca artesanal, recria de bovinos da raca Nelore e ovos
de galinhas livres de gaiola. A fazenda estd situada no municipio de Sdo Gongalo do
Amarante no estado do Ceard a 80 km de Fortaleza.

PRODUTOS

e Cachagas Artesanais
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CONHECIMENTO

Workshop de Andlise
Sensorial

EXPERIENCIA

Realizamos treinamentos aos profissionais de
atendimento dos nossos parceiros e para seus
clientes com a participacao de especialistas locais e
nacionais ligados ao setor.
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'GEDEC FICHA DE DEGUSTACAO TECNICA

Degustador: Local:
Data: Origem: Tipo:
A‘JALIACEO SENSORIAL AMOSTRA
Sentido / Marcadurl Qualificacdo 1 | 2 | 3 | 4 | 5
turva suspensso dara cristalina
Uimpldex 0-1 ~ 3 q
_ — agacla nea;tra nrilh;nte Iuansa
g _
anormal estranha padrio ideal
n Cor 0-1 2 3 4
- -
Viscosldnde a%uf;!a ﬂu;!a de;s.a unt:us.a
Total Visual (max = 16)
agressivo intense perceptivel suave
Alcodlico 0-1 3 b 4.5
estranha rude herbal frutada
[=] Naturera
.E 0-1 2 3 4-5
- curta média lorga duradeura
“n_: Persisténcia 0 -1 3 3 4-5
Q Acaba to n.Lst_l:n ra;be agra:éwel elig_ar;r.e
Total Ofative (max = 20)
aguada reguiar encorpada untugsa
Volume 0-1 2-3-4 5-6-7 B-9
2 elevada perceptivel leve suawve
2 Acidez 0-1 z-3-4 | 5-8-7 B-9
)
[} " agressivo | adstringents | marcante sLEVE
o A 0-1 2-3-4 5-6-7 B-9
= BIMAarga ténica doce equilibrada
o Bl ilorio 0-1 2-3-4 5-6-7 B-9
Total Gustative (max = 36)
ruim reguilar boa superior
Qunlidnde 0-1 7-3 §-5 5-7
curta miédio langa muito longe
— | Pervistincla 0-1 2-3 4-5 6-7
]
c desequlibrada reguilar boa agradével
T Harmonia 0-1 z-3 §-5 5-7
nula fraca tipica notdvel
Personalidade 0 -1 3.3 4-E 57
Total Final [(max = 28)
Total Geral (max = 100) | | | | |
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CACHACA CEDRO DO LIBANO
ALAMBIQUE 500ML

CARACTERISTICAS SENSORIAIS
VISUAL

Tem uma coloracgao clara, quase transparente. A
sua viscosidade € aparente pelas "lagrimas" que
se formam nas laterais do copo apds a agitacdo,
indicando a presenca de dlcool e aclcares.

OLFATIVA

Os aromas presentes sao descritos como frescos
e vibrantes. Vocé pode esperar notas de cana-de-
aclcar fresca, frutas citricas, macéa verde, banana,
e as vezes até florais e herbdceos. O carater
alcodlico também pode ser mais evidente.

GUSTATIVA

No paladar, a cachaca tem um perfil de sabor
mais direto e franco, com destaque para a pureza
da cana-de-acUlcar e as nuances frutadas e
vegetais. Pode haver um toque de dogura, mas a
sensacdo geral serd mais seca em comparacao
com as versodes envelhecidas.

EAN MADEIRA
7898948438022 Nao passa por madeira

REGISTRO NO MAPA
CE 001654-3.000001




CACHACA CEDRO DO LIBANO
CASTANHEIRA EXTRA PREMIUM
500ML

CARACTERISTICAS SENSORIAIS
VISUAL

Adquire uma cor amarelo palha porém mais
suave em comparacdo ao envelhecimento em
carvalho. A sua viscosidade, verificada pelas
"ldgrimas" formadas nas laterais do copo apds a
agitacdo, também serd um indicativo da
qualidade do envelhecimento.

OLFATIVA

Em termos de aromas, a castanheira tende a
conferir a cachaca notas mais exdticas, que
podem incluir frutas secas, nozes, améndoas e
certos tons amadeirados.

GUSTATIVA

No paladar é suave e adocicada, com notas de
frutas secas e nozes, em harmonia com um suave
sabor amadeirado. Devido ao tempo de
envelhecimento, o sabor do alcool é suavizado,
tornando a cachaga mais facil de beber.

EAN MADEIRA
0630941402221 Castanheira

REGISTRO NO MAPA BARRIL
CE 001654-3.000003 700 litros




CACHACA CEDRO DO LIBANO
CARVALHO PREMIUM 500ML

CARACTERISTICAS SENSORIAIS
VISUAL

Tem uma coloracao que varia de amarelo palha
até dourado mais intenso, dependendo do grau
de tosta do barril de carvalho. Apresenta uma
certa viscosidade e produz "ldgrimas" nas laterais
do copo quando agitada, indicando um teor
alcodlico adequado e a presenca de aglcares.

OLFATIVA

Possui aromas de baunilha e certas notas
tostadas. Além disso, a interacdo com o carvalho
desenvolve aromas frutados, florais e herbdceos.

GUSTATIVA

Tem uma suavidade maior em comparacao a
versao nao envelhecida, devido ao amaciamento
de sabores durante o envelhecimento. Vocé pode
esperar notas de baunilha, caramelo e um leve
togue de especiarias.

EAN MADEIRA
7898948438015 Carvalho

REGISTRO NO MAPA BARRIL
CE 001654-3.000002 200 litros




TOSTA DO BARRIL DE CARVALHO

BARRIL

A presenca marcante das notas de
bourbon faz dessa cachaca um
exemplar da Escola Crossing. Os barris
chegam do Tennessee e sao montados
e tostados no Ceara.

Uma das fases mais importantes na
producdo da Cachaca Cedro do Libano
Premium, estd no seu processo de
envelhecimento, uma vez que € a
madeira do barril de carvalho norte-
americano que dard a bebida
caracteristicas sensoriais que a
diferenciarao das demais.

Com o objetivo de agregar mais valor
a essa etapa, regularmente fazemos a
queima interna dos nossos barris.
Conhecido também como “tosta”, o
processo consiste em duas etapas: a
primeira utiliza fogo na parte interna
do barril, e dgua fria por fora. O
objetivo é dar formato e auxiliar na
envergadura das aduelas. A segunda,
que abriga o diferencial para o
envelhecimento da cachaca, consiste
em um tratamento térmico que se
chama “bousinage” (queima final). E
ele quem proporciona a degradacao
térmica de componentes da madeira
que sao capazes de degradar a
qualidade da cachaca. Além disso, ele
gera componentes aromaticos que
agregam bons valores ao produto
final.
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Watch on B Yeulube

Clique aqui!

DESDE 2002


https://www.youtube.com/watch?v=gUNX5O8-Aag

